
９月 3日はクエン酸の日！

のクエン酸製剤のご紹介！

製品詳細はこちら

調理中のまな板、
ちゃんと除菌できていますか？

ゆで麺器がピカピカに！

　　　　

業務用スケール洗浄剤アルセンパウダー

スケールと～るスケールと～るスケールと～るスケールと～る
ステンレス用

エタノール製剤
食品添加物

無リン

使用方法動画

1.排水後ゆで槽を軽くすすぎ
　水またはお湯を入れます。

2.加熱し、60～80℃程のお湯
　に本品を所定量投入します。

3.投入後、８０℃～９０℃の温度
で２０～３０分浸漬洗浄します。

4.排水後、ブラシ等で軽く
こすり洗いし、よくすすぎます。

うすまっても効果が持続！

ゆで麺機に白っぽい粉を
吹いたような汚れ（スケール）
がついていませんか？

コレ、
普通の洗剤では
落ちないんです。

はクエン酸の力で簡単4ステップ洗浄！！スケールと～るスケールと～る

通常のアルコールでは・・・

まな板の水を切り
アルコールを噴霧

製品詳細はこちら

水を切ったつもりが細かな凹凸に水分が残存
アルコールが薄まって効果が低下します！

まな板

水分

拡大

酸性 ｐH＝4 中性

クエン酸パワーで水に濡れた環境でも、ほとんどの細菌が生育できない
酸性（ｐH＝4未満）を維持。効果が低下せずに利用できます！


